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, MORKOW-TSCHA"

Karotten Salat | Usbekische 6.
GewUlrzmischung

,2TSCHEBURERK"

traditionelle Teigtasche | Grass
Fed Rind | ,Adjika"“ Sauce

,2TSCHEBUREK"® HEKTOR

traditionelle Teigtasche | Mozzarella | Spinat | 7-30
Joghurt

MANTY

5 gedampfte Teigtaschen | Grass Fed Rind | 19.80
Lamm | Joghurt

JLULA“KEBAB

2 SpieBe | Grass Fed Rind | saisonales
Grillgemuse | Lavash Brot | marinierte 25.50
Zwiebeln | ,Adjika"“ Sauce

PILAW(PLOV)

traditionelles Reisgericht | Lamm | bunte 19.80
Mohren | Granatapfelkerne | Tomatensalat
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BABAGANOUSH

gegrillte Aubergine | Tahina| Olivendl |
.Lavash" Brot

HUMMUS

Kichererbsen | Tahina | Olivenol |
,Lavash” Brot

BURRATA
Italienischer Buffel - Frischkase | gegrilltes

Tomaten Carpaccio | TruffelDressing | Pesto

RINDER CARPACCIO

Grass Fed Beef 90g| Rucola |
Balsamico di Modena | Truffel Dressing |
Parmigiano Reggiano

THUNFISCH TARTAR

Yellow - Fin Tuna 100g | Avocado |
Schalotte | Sesam | Truffel Dressing

sSELECTION® - 2 PERSONEN
Baba Ganoush | ,Morkow-tscha“ | Burrata

2SELECTION® - 4 PERSONEN

Baba Ganoush | ,Morkow-tscha“ |Burrata
|[Rinder Carpaccio |
Thunfisch Tartar

7.20

14.50

16.90

17.90

23,40

48.00
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SCAMPI SALAT

gegrillte Tiger Grof3garnelen | saisonaler
Salat | Avocado | Cherry Tomaten | 17.80
Mango-Chili Dressing

THUNFISCH SALAT

gegrillter Yellow - Fin Tuna | Avocado |
saisonaler Salat | Sesam | "Hektor" 17.80
Dressing | Croutons

BURRATA SALAT

Italienischer Buffel - Frischkase | gegrilltes 16.70
Tomaten Carpaccio | TruffelDressing | Pesto

GEMISCHTER SALAT

gemischter Salat | saisonal
klein / groB

7.70]11.10

LINSEN CREME

8,30
Rote Linsen | Creme
FISCH SUPPE
Edelfische der Saison | Tiger Gro3 Garnele | 8.80
GCemuse
TOMATE - MOZZARELLA 8
,30

Tomaten | Buffel - Mozzarella | Basilikum
Creme
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2.

,2HEKTOR PASTA"
Linguine | purierte Tomaten | Basilikum | 14.40
Parmigiano Reggiano | Olivendl

SCAMPI PASTA

Linguine | gegrillte Tiger - Gro3garnelen | 17.80
norwegischer Lachs | Creme | Parmigiano
Reggiano
,PELMENI" BEEF 16.20
10 Teigtaschen | Rind | saisonaler Salat |
Schmand

2,PELMENI“ RKLASSISCH

10 Teigtaschen | Rind | Schwein | 16.20
saisonaler Salat | Schmand

2PELMENI" SPINAT

10 Teigtaschen | Spinat | saisonaler Salat | 15.00
Parmigiano Reggiano | Schmand

»WARENIKI® RKARTOFFELN

10 Teigtaschen | Kartoffel Stampf | 13.90
saisonaler Salat | Schmand
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G anas

ORIGINAL WIENER
SCHNITZEL 26.70

Kalb vom Neuland Bauern | Gurkensalat |
Bratkartoffeln | Preiselbeerkonfiture

LAMM KOTELETTS 27.80

Neuseelandisches Lamm | saisonales
Grillgemuse | ,Adjika" Sauce

RINDER FILET

Grass Fed Beef (200g) | saisonales Grillgemuse
| Beilagensalat

TOMAHAWRK STEAK
Grass Fed Beef 1kg - 1,5kg | saisonales 11,90/100g
Grillgemuse |2 Saucen
fur 2 bis 4 Personen
(Preis pro 100 g Rohgewicht)

2\7%

y2HEKTOR" BURGER

Gras Fed Beef Paddy | Irischer Cheddar |
saisonaler Salat | gegrillte Tomate |
eingelegte Gurke | marinierte Zwiebeln |
Pommes
~Hektor” Burgersauce

32.00

17.50
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THUNFISCH STEAK

Yellow - Fin Tuna 200g | saisonaler Salat |
Cherry Tomaten | Mango - Chili Sauce

DORADE

Doraden Filet | saisonaler Salat | Tomaten
Salsa

RIESENGARNELEN
6 Riesengarnelen gebraten und flambiert

s

FRENCH FRIES

SUSSKARTOFFEL POMMES
IMIT TRUFFEL MAYONNAISE

BRATKARTOFFELN
CHAMPIGNONS GEDUNSTET
GRILLGEMUSE
,ADJIKA" SAUCE

PFEFFER SAUCE

26.60

26,00

21.20

5.00

5.60

3,00

4,00
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Drveif

TORTE "NAPOLEON, (HAUSGEMACHT)

CREME BRULEE (HAUSGEMACHT)
ITALIENISCHES SORBET / EIS
> KUGELN (VANILLE,SCHOKOLADE,MANGO
UND ZITRONE)

CHEESE CAKE “HEKTOR"(SCHOKO / FRISCHKASE)

BISKUITROLLE MIT QUARK UND BEERENFRUCHTEN

8.00

8.00
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LIEBE GASTE!

WIR FREUEN UNS UBER IHREN BESUCH!

ALLE SPEISEN BEREITEN WIR SELBST MIT VON

UNS AUSGEWAHLTEN PRODUKTEN ZU. DABEI
ACHTEN WIR SEHR AUF NACHHALTIGRKEIT,
OKOLOGISCHEN ANBAU UND HERKUNFT.

DA WIR KEINE FERTIG- BZW. HALBFABRIKATE
VERWENDEN, KANN ES BEIM ZUBEREITEN ZU
WARTEZEITEN KOMMEN. WIR GEBEN UNSER

BESTES, SIE ZUFRIEDEN ZU STELLEN UND BITTEN

UM IHR VERSTANDNIS.

LIEBE GASTE, SOWEIT SIE VON ALLERGIEN
BETROFFEN SIND, MELDEN SIE SICH BITTE BEIM
SERVICE. GERNE GIBT IHNEN UNSERE SEPARATE
ALLERGIKER KARTE AUSKUNFT UBER DIE IN DEN
SPEISEN ENTHALTENEN ALLERGENEN ZUTATEN.

WIR WERDEN, SOWEIT MOGLICH, THREN
WUNSCHEN BEI DER INHALTLICHEN ANPASSUNG
DER GERICHTE ENTGEGENKOMMEN.

ALLE PREISE SIND IN EURO. TRINKGELD IST
NICHT INKLUSIVE.

UNSER TEAM WUNSCHT IHNEN EINE
ANGENEHME ZEIT IM RESTAURANT HEKTOR.



